CELLER

DEs DE 1933

FLOR de
PRIMAVERA tinto

CAPCAMNES

\\ 144
Kosher

Elaboracion:

Variedades:

ﬂrbph:-m
N » 30% Garnacha
Peraj Ha'abib T 0 _
o o.o.o » 30% Cabernet Sauvignon

° « 25% Carinena

+ 15% Tempranillo

MOMTEANRT

Maceracion: 25-30 dias

n:::I_E_):r‘I:_"I_iw} Temperatura de fermentacion: 28-30 C°

Crianza: 12 meses en barricas de roble
francés y americano

Celler de Capcanes:
C/ Llaberia, 4 - 43776 CAPCANES (Espanya) - Tel./Fax: 977 17 83 19
e-mail: cellercapcanes@cellercapcanes.com



