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Ritog p gecretos
del cocido madrileito

ﬂngrehientzs:
Patatas, Garbanzos, Chorizo, Tocine, Carne de
Morcillo, Gallina, Hueso de Jamin, Repollo y Fideos.
Preparacion:
» Poner Los gnrfvﬂmzas en remojo LA noche anterior.

* Enun puchero de barro, hecho & mans, se introduce
el codillo de Jamon, La carne de Morcillo, el Tocino, el
Chorizo, La Gallina y Los Garbanzos.

* Aiadir aqua y poner todo A fueqo Lento de carbin de

encind durante seis horas.
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- Una antes de terminar La coccion, ARALT LAs
fwtntws Y La sal.

* Cocer Y rehogar La Verdura con Aceite y Ajo.

* Cocer Los ficeos con un trozo de chorizo.



